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Ref. L0-~018/85.
Agosto 13 de 1,905,

Seilores Miembr:: de la

Comisién de Priiztica Final Supervisada,
Centro Univers: tario de Oriente,
Ciudado

Respetables Sefnres,

Atentanante me perwito informarles a ustedes que,
he tenido ha consideracién el Informe Final de la Préc
tica Final Supcrvisada, desarrollada por el estudiante
Edgar Eduardo Ruiz Anleu, titulado: " DESARROLLO DEL -
CULTIVO DE CHILZ EN LAS ESPECIES ( Capsicum annum) y -
( Capsicum frutcscens ), EN LA FINCA MIRAMUNDO, SAN JQ
SE LA ARADA, CHIQUIMULA ",

El trabajo satisface los requisitos establecidos-
para el efecto, por lo cual manifiesto la aprobacién -
al mismo,

Atontamente,

"IDY ENSENAD A TODOS "
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Ing. Agre. Lut:fz c.
As 8 s orT,




Chiquimula, agosto de 1,985,

Sofiores Miembros

Comisién Préctica Final Supervisada,
Centro Universitariu de Oriente,
Ciudad,

Respetables Sefores;

Es de suma satisfaccién presentar antes ustedes sl -
siguiente informe, el cual corresponds a la Préctica Final
Supervisada, Titulado: ™ DESARROLLO DEL CULTIVO DE CHILE -
EN LAS ESPECIES-Egggiggm annum Y Capsicum frutescens EN LA
FINCA "NIRANUNDO“, SAN JOSE LA ARADA, CHIQUIMULAY

Esperando que el mismo sea de vuestra aceptacién y -
que redunde a la véz en beneficio de nuestra agriculturag
de ustedes,

Deferentemente,
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6655§ Eduarda Ruigiﬂfiéu

Carfiet No, 8114303,
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LITRODUCCION

En 1a actuelidad wo do los problonas oxisténtes, 0s el acalerado
creciniento da la noblacién mundial y por lo tanto la falta de alimen-
tos es cada dfa mayor; por 1o que, siendo la tierra una de las princie~ -
pales fuentas de produccién, se hace necesaric su explotacién en una =
forma rac;onal @ intensiva con cultivos que proporcionen la cantidad =
y calidad de los alimentos vegetales que satisfasga la necesidad de la
poblaciédn, Para lograr lo anterior es necesario contar con los recur—
sos suficientss como por ejemplos Personal técnico capacitado en fune=
cién de poder planificar; ejecutar y evaluar un proceso ds praduccién
de cultivos en forma eficiente, que coplleve una mayor produccibng y =
es aquf donde las entidades de educacidn agricola juegan un papel im=
portante en la formacién.del recurso técnico capacitado para coadyuvar
al desarrollo de la produccién agricola de un pafs, por lo que el Cen=
tro Universitario de Oriente, comtempla la préctica final supervisada
con el proposito que el estudiante ponga en préctica, en una forma ine
tegral, los conocimientos adquiridos, previamente, y adquiera nuevas -
experiencias en unidades de produccién de la regidn oriental del pafs,
y a la vez contribuya al desarrollo tecnolégico del mismo y de la re-
gién en general,

En relacién a lo anterior y debido a que en la regidn oriental

'del pafs, uno de los cultivos hortfcolas de importancia econdmica es

el cultivo del chile; se elabord un plén de trabajo sobre dicho culti

- vocBAsgiderando aspectos importantes, tales como: Ecologfa y Recur=

sos del lugar, requerimientos climéticos y ed4ficos del cultivo y as-
pectos sobre tecnologfa de produccién del mismo, con el propdsito =
principal de incrementar su nivel productivo. ‘

A continuacién se presenta el informe final sobre la préctica -
final supervisada, llevada a cabo con el cultivo de chile en las es=
peciess Chile Picante (Capsicum annum) y Chile Dulce ( Capsicum = =
frutescens )y La cual se desarrolld en la Unidad de Produccién Mire-
mundo, San Jos§ La Arada, Chiquimula,



JUSTIFICACION

Dada las necesidaaus existentes de poder cosechar cada dfa, mayor =
cantidad de alimentos en nuestro medio, que forma parte de la dieta dia-
ria alimenticia de 1la poblacién, y tomando en consideracidn la demanda -
que posdé el cultivo de Chile picante ( Capsicum annum) y Chile pimiento

, ( Capsicum frutescens ), en todo sl perfodo del afio; se planificé al res
' pecto el proceso de produccidn de dicho cultivo en la finca " Miramundo,"

Aldea Tierra Colorada, San José La Arada, Chiquimula,




OBJETIVOS:

3. 1 Generales

3¢ le 1 Poner en préictica los conocimientos previamente adquiridos
mediante la participacién directa en el proceso ds prodye—
Bi6n del cultivo.

3. 1o 2 Contribufr al desarrollo tecnoldgico del cultivo de chile
en la finca " Miramundo ",

3. 2 Especificos .

3. 2, 1 Incrementar el nivel de produccién del cultivo de chile,=-

mediante la incorporacién de productos qufmicos al suelo,

3 24 2 Evaluar la rentabilidad del cultivo de chile en la finca =

" Miramundo ', debido a la época en que se cultiva.
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Localizacién geoqrafica:  °

La Unidad de produccién denominada “Miramundo”, pertenece al —
municipio de San José La Arada, departamento de Chiquimula y =
Jurisdiccionalmente se encuentra dentro de los linderos de la -
aldea Tierra Colorada, Orientada al Sur de la cabecera departa
mental, de la cual dista 7.5 Kms. sobre una carretera de terra~

cerfa que conduce al municipio de San José La Arada y la cual -

‘\3? ;iiysitabla todo el afio,

Ecologfas

La zona ecoldgica seqlin sistema de L, Holdridge, citado por -
Ortega (3), es monte seco sub-tropicalj seglin datos obtenidos
en el observatorio meteoroldgico nacional ( estacién clase —
"g", ubicada en el municipio de Ipala), En la finca se dan -
los sigquientes datos climatolégicos: .
Temperatura méxima 27°C

Temperatura media 23°C

Temperatura mfnima 19°¢

HGmedad relativa 67%

Precipitacién pluvial 916 mm anuales: distribufdos aproxima-

damente en 6 meses que pueden ir de abrfl a septiembre o‘- =

bien de mayo a octubre, siendo los meses mas lluviosos mayo,

junio, julio, agosto y septiembre,

Segln datos de la estacidn ferroviaria ubicada en Santa Marta
"a unos 500 metros de distancia de la finca, la altitud es de:
360.7 metros sobre el nivel del mar § 1,183,46 pies,

Suelo: De acuerdo a la clasificacién de Simmons, citado por

Ortega (3), estos suelos se encuentran sobre materiales vél=

cénicos que son suslos profundos sobre materiales de color =

claro.

Recursos:

Naturales?
Fuentes Hfdricas: Cerca de la finca pasa el rfo San José —-

de donde se obtienen ramales, un princinpal, y dos secunda——

rios para regar parte del &rea de la finca que en este caso-



4,3.2

4,3,3
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son Gnicamente 9 Mz.; ademés 1a Finca cuenta con agua pota

ble Propia, Proveniente de una virtiente que se encuentra-—
ubicada en 1a montafia al poniente de la finca, que surte -
as{ mismo a la aldea Tierra Colorada,

Agropecuarios:
Lultivgs: En la Pinca normalmente se cultiva chile, tomaw
te y maiz,

En lo que se refiere a Cultivos perennes, se encuentra
una pequefia 4rea de cftricos (naranja y 1limén), para consu-
mo familiar,

Animal: La ganaderfa es la principal actividad que se rea
liza en la finca y dentro de tal, la produccidn de leche =
bovina oscila entre los 70 y 90 litros diarios, La finca-
cuenta con un total de 65 animales, 30 novillas, 10 terne-
ras, 8 terneros, 17 vacas; que han resultado de Cruces ene
tre las razas Brown Suwiss, Brahman, Holstein, Jersey y ——
criolla,

Aves: En la actualidad se cuenta con seis gallinas cuya-

postura as exclusivamente para consumo familiar,

F{sicos:

Infraestouctura: La finca estd dividida en 5 partes: - -
Casco de la finca, Las Vegas, Establos, Corrales y potre-

ToS,
Casco de la finca: La finca cuenta con dos casas y una -

galera Je lémina, utilizada de la manera que sigue:

Una se ocupa como bodega de productos forrajeros para ali
mentar a los botinos,

La segunda casa es mis apta para vivienda familiar, la —
cual er tiempos pasados fué habitada por el propistario,

En la actualidad solo se ocupa como bodega de herramien-

tas y demds instrumentos Gtiles,

Por Gltimo se encuentra la galera recientemente construf

da, destinada para guardar la cosecha de maiz,

Establo: La finca cuenta con un establo con capacidad -

;;;; 12 bovinos ( 12 Ntsg), contando cada animal con su

comedero de cemento y en el centro del establo un pasillo

para facilitar las labores de la persona que dé los ali-i:.::n

mentos a los bovinos,.
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- Eﬁgﬂ;ljljaggggggggi La casa principal de la finca es la -
dnica que cuenta con energfa eléctrica,
.ﬂggginqgggi La existente para el funcionamiento de la -~
Unidad de Produccidn es:
1 molino de martillo accionado por un motor diesel de 9
caballos de fusrza marca "Lister®,
1 desgranadora manual de mafz,
2 vehfculos, 1 Toyota modelo 1,958 y un picke=up Mazda =
modelo 1,981 (Mazda 1600),
Equipo
5 bombas para pesticidas, 3 de aspercidn Y 2 pulveri-
zadoras para animales.
6 Comederos; 4 en el corral de vacas Y 2 en corral de
terneros,
3 arados de concha, accionados por bueyes,
6 cuwetas para ordefio,.
10 tambos lecheros; 2 de 30 lts.; 2 de 25 1ts.; 1 de-
20 ltse.; 1 de 15 1lts.; 1 de 10 ltsy 1 de 7 1ts; 1 de-
S lts; y 1 de 4 1ts,

Instrumentos_

3 chuzos para actividades agrfcolas,
12 palas; 4 de cabo largo y 8 de cabo corto,
10 barras,
1l piocha.
2 azadones,
3 carretillas de mano,
5 toneles,
4,3,4 Humanos:
Personal Administrativo: En este caso el propiete-

rio desempefia la labor de administrador,

Personal Técnico: Un técnico Universitario en Pro-

duccién Horticola colabora con el propietario, ob-

teniondo a cambio 4rsa donde cultivar como median-

te.
Personal de Campo$ Permanentemente se encuentran

en la finca dos personas especialmente ocupados en-

el manejo del ganado, pero sin ningdn sueldo men ==

sual, simplemente incluyen dentro de la finca sus =




4.3.5
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propios bovinos, y de este modo cuidan las del propietario-

de la finca, obteniendo ellos a cambio beneficio del pasto,

galeras, corrales etc,

Econdmico: E1 propietario cuenta con sus propios recursos

econdmicos,
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Se 1

5. 2

5, 3

5. 4

5¢ 5

Revisién de Literatura

Imgortanc;gnglimenticia del cultivo de chiles
Juntamente ¢

on el mafz y frijol forma la dista bésica del came
este cultivo posée un alto contenido de vitamina "C" -

obteniends de un fruto maduro aproximadaments de 150 a 180 mi-
ligramos de vitamina "C"

Pesinog

» POT cada 100 gramos de fruto, tenien
do en menor cantidad vitamina At (carotenc) y vitamina "8", -

(3

Zonas de Produccidn:

En Guatemala las zonas de produccidn se

encuentran localizadas en lgos departamentos de Zacapa, Chiqui-
mula, Jutiapa, Escuintla, Guatemala Yy sus municipios, Villa =
Nueva, San Miguel Petapa y Amatitlén,

Segln Grey, citado por Ortega (3), las 4reas que se dedican al
cultivo en la regién Nor-Oriental del pafs son las més extene

sas y de mayor importancia,

Origen: E1 chile se considera originario de la América Tropi-
cal, especfficamente de México y Centro América,

Clasificacidn Bot4nicas

Reino Vegetal
Sub=reino Embriofitas
Divisién Traqueofitas
Sub=divisién Pterdpsidas
Clase Angiospermas
Sub-classe Dicotiledoneas
Familia Solanacea
Género Capsicum
Especie annum (picante)

frutescens (dulce) (3)

Descripcién Boténicat El chile, es una planta herbécea o sub=
—M .
lefiosa, de crecimiento determinado, erguida, muy ramificada =

ue alcanza alturas de 50 a 90 cms. segdn la variedad, ( 5 )
q

i tante moderadamente extensao
Su sistema radicular es pivo
Rafzi

1antas de produccifn, de 70 hasta 120 cms. de profundidad
en p :

horizontalmente desarrolla de unos 50 a 90 cmse ( 4y 5 )e
’ Erguidos, muy ramificados, semilefiosos o leflosos en.-

Iallosi

su basee



Hojas: Estas son planas, de forma oblonga,
nas, simples y enteras,

das en punta, que se van

brillantes, alter-
lanceoladas o yn pPoco anchas, termina=

adelgazando en 1a base para formar sl
pecfolo més o0 menos alargado. ( 4, 5 ),

Elaras: Son axilares Y sencillas, pétalos blancos’ plrpura,-
cinco estahmbres y un Pistilo sfpero, Tiens la Capacidad de
una autopolinizacién Y en menor porcentaje de una autopoliniza
cién cruzada, ( 2, 5y 6)s

Eruto: Es una baya carnosa de tamafio regular, verde obscuro —
inmaduro y rojo o amarillo al madurar, El1 producto comercial
es el fruto por su sabor y valor nutritivo, alto ensvitamina -
ﬂcll (4) -

El chile Jjalapefio, es muy picante en su sabor y la sensacidn -
producida es muy persistente; por otra parte el dulce es muy
grato.

Los frutos de las variedades dulces genseralmente son e
Cuadrilobulares de pulpa gruesa y grandes. El jalapefio es mo-
deradamente largo (5 a 7 cms,. por 2,5 a 3 cms, de ancha), Am-
bos tipos se cosechan entre 75 y 80 dfas después del transe
plante, ( 1 ).

Semillas: Estas son lisas y aplastadas en forma de disco, y

se encuentran en placenta, Pueden contarse aproximadamente
4,700 semillas en una onza. En cada fruto hay bastantes, son
pequefios y reniformes,

Su poder de germinacidén, seglin algunos autores lo conser—
van durante 2 a 3 afbs,
Tipns: Algunos autores (Heiser y Smith) raconocen cuatro es-

pecies?
Capsicum frutescens (California Wonder, Yolo Wonder)

sicum _annum (Chiltepe, Tabasco)
Capsicum pendulum (Especics sur americanas, Ejemplo: E1

Escabeche, tfpica del Perd)
Capsicum pubescens (Unico en que sus flores son moradas,
ejemplo: E1 Rocoto, especie peruana)e
Pero muchos autores han considerado que una clasificacién —
simple, que consiste en variedades dulces (Egggipum Prutescens)
y variedades picantes (Capsicum annum), es mds acertada desde =
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i el punto de vista préctico comercial o de
e 6 @yumngCumumm
m‘é’.ﬁ%‘i&.‘. Se adapta a climas cllidos,

Con temperaturas que oscilan entre los 20 y

produccién, (5),

templados y fr{os
29% y rangos de =
alturas entre el nivel del mar y 6,500 pies, (2), aln asf, de=

be
tomarse en cuenta que '¥; una alta temperatura (superior e

o
32°C) provoca 1a cafda de las flores Y quemaduras en los frutos
mientras que es muy sensible a las heladas (2),

: o]
Por debajo de 15°C 1a vegetacién es mala y a 10°C el desarrollo
se paraliza,
El clima ideal para el chile picante es el templado-c&lido, y

0

no debe exceder de los 30°C promedio, El rango de temperatura
del cultivo, en promedioc mensual es de 24°¢, (5).
La temperatura media mensual de chile dulce es ds 21 a 30°C,
(6).
Humedad: Crece bien en ambientes semi-socos, con una humedad
relativa que v4 del 65 al 75%, (5).

Pracipitacidn Plyvials El1 rango considerado es de 600 a 1,200

mm. anuales, bien distribufdos durante su ciclo vegatativa, =

Un exceso de humedad provoca la pudricién del follaje y frutos,
Doolitle, estima que la necesidad de agua para el chile dulce
se encuentra entre 1,500 a 2,500 mm, anuales, ( 2, 4),
Luminosidad: Fotoperfodo de tipo indeterminado. Se considera
exigente en luminosidad, en todo su desarrollo vegetativo es-—
pecialmente cuando joven y en la 6poca de floracidn. ( 6 )e
Vientos:  El chile es una planta frégil, quebradiza, que no
debe establecerse en lugares completamente descubiertos, por
tres razones:

-~ Se deshidrata con mucha facilidad,

Una fuerte ventinada puede destruir la plantacidn,

El viento puede causar erosién del suelo, arrastrando las

part{culas que lo forman juntamente con sus elementos nu-
tritivos vitales,
Las barreras de &rboles plantados en los linderos de los cam—
son una excelente préctica que controla la erosidn causada

pos
el viento, y protege directaments al cultivo de los vien——

por
tos fuertes, ( 5 )




5¢ 7 Reguerimientos EdSficos:
N‘N
S5¢ 7l Propiedades Plsicass:

if:t_::;a_: So adapta a ypa gran variedad de suelos, especial-
Estmc: los.s francos, Profundos, frescos y bien drenados, (2),

ura: Este cultivo se adapta mejor a una estructura
granular 4 ypa clbica en bloques sub-angulares
permiten buenas caracte ;

borea, ( 2 ) ,

ya que estas
;‘Isticas de aireacién, drenaje y la-

Bendientss Su declive debe ser menor del 1 % para trazar
curvas con desnivel constante de 0,25 a 0.50%, y asf, au=
mentar la eficienstacd riego, evitar la erosién del terreno
y obtener una mejor produccién, ( 3),

S5¢ 742 Propiedadss Quifmicas s
BH: Abarca un rango que v& de 5,5 a 6.8,

Se 743 Fertilidad: Requiere suelos ricos en N-P=K y elementos me-

nores,
Un suelo bajo en fertilidad requiere de la adicién de mate-

ria orgéniza y de fertilizantes comerciales, ya que el culti
vo del chile extrae cantidades considerables de nutrientes,

Por ejemplo: para obtener una cosecha de 250 qq de chile ==
verde/l"lz. el cultivo extrae del sueld en forma pura, 145 lbs,
de nitrégeno, 70 lbs., de fésforo y 225 lbs. de potasio. (2),
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Desarrollo de Actividadesz

6e 1

S ° 1
jembras La siembr

' Riegos:?

Preparacidn de_Semilleros:
ros:

Para realizar esta actividad gsg =

efect i
uaron las siguientes fasess

Trazo de camas & tablones:

M3 manual y consistj €1 trazo de camas ee hizo en forw
istid en darles las dimenciones adecuadas

r
para lograr obtener el nimero de pléntulas re

% queridas para =

[ ] L]

longitud (mts) Ancho (mts.) Altura (mts,)

1. 13.20 1l.20 0,20
2, 14,00 1.35 .
3 e 1.40 0.20
be 9,70 1.60 0,20

Instrumentoss Cinta métrica, cifiamo,

Material: Estacas 0,20 mts, de alto,

Picado del suelo: Esta-labor se hizo en forma manual y cone

sistié en desmenuzar el suelo con el objeto de brindarle a =
la semilla condiciones adecuadas de aireacidén y drenaje para
una buena germinacién y desarrollo,

Instrumentos: Piochas, barretas y azadones.

Desinfeccidén de camas: Consistié on distribufr al boleo, ma-

nualmente, cal hidratada sobre la superficie del suelo e in-
corporarla durante el picado.
Materiales: 12 1lbs, de cal hidratada.

Instrumentosi Guantes do hule.
a de la semilla se hizo en forma manual

al chorrfo, en surcos transversales al tablén, con una Sé-=

paracién de, aproximadamente,
1.5 1lbs. de chile jalapefio (Capsicum annum) y=

de chile dulce (Capsicum frutes=

0,10 mts. entre los qlisms.

Materiales?

semilla criolla, 0.5 1bs.
I‘iolla.

cens) samilla c
’ época de 1luvia, séla

Debido a la mente se hicieron
e o

rma manuale
Galones de capacidad.
ol se hizo en forma pre=

2 riegos en fo

Equipos Regadcras de S
El contr

Enformedades
Control de ENnlIozt—=——=—"= contra posibles ataques de

ventiva con productos quimicos, .
a infostans causantese=
’.’ﬁ‘“

hongos como ¢ Fusarium S0 Phxtx)gthor
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0y tizén tardfo, respects

Materiales: 0,42 ke

: de Ridomil MZ-5g (Metalaxiy)
ombas manuales de mochila,

Ef?paracidn del suelo en el campo defi

Equipo:s
Con capacidad de 4 qis,

nitivo: Esta actividad

comprendif las siguisntes labores:

Guataleo: i
eo Consistié en eliminar todo el material arbustivo =

que se encontraba sobre la superficie del suelo

L]
Instrumentos: Machetos,
Aradura y surqueo: Esta actividad se realizd con traccién
animal, y consistié en efectuar una primera pasada con el = |
arado para romper el terreno, luego una segunda en forma cru

zada para el surqueo, realizando por Gltimo el contrasurqueo
que fué el definitivo,

Equipo? Yunta de bucyes,

' Arado de vertedera, con mango de madera.
Transplante: Ests consistid en trasladar las plantas de un
medio deé vida ( semillero ) a otro ( campo definitivo ), =
para lo cual se procedié de la siguiente manera:

Arranque y transportes El arranque se hizo en grupos de =

pléntulas, y se transportaron en cajas do madera al campo =

definitivo.
Equipo: Cajas de maderas,
Antes del transplante propiamente dicho se =

Desinfeccidn?
te radicular de las pléntulas,=

procedié a desinfectar la par
n en una soluccién compuesta de —

para lo cual se sumergiero
pre=

agua, arcilla y agallole
ventivos contra la posib
( Fusarium SPe ) o
3 lbs, de arcilla.

28 grs. de agallol.

Lo anterior Se hizo con fines

le incidencia de la enfermedad mal =

del talluelo

Materiales$

=
Equipo$ Cubo con 5 galones de agY

: lan
Lﬁélﬁéﬂsiga_gg giombras El1 transp . o
jzardn las siguientes distan

0,40 mtse

0.25 mtse

te se hizo en forma ma&==

nual y se util

Entre Surco eec°

Entre postura e

Chuzos con cab

Instrumentosz




Fortilizacign:

Zante en forma manual (mate
de la planta Y a5 cms, de

te el ciclo del Cultivo sg

hicieron dos fertilizaciones;
ransplante
( 16-20-g )

. y l
de la primera Pertilizacidgn empleando

Ademédude lo anterior se hicieron 4 ap

pPrimera a los 15 dfas de) ¢ i -
» Utilizando para ello un

Pertilizante Completo a

Segunda a los 36 dfas -
licaciones de Pertilizan
Como NO., (Nitrato) y NH4
0c), 6% do Potasio como (K,0).

te foliar Bayfolan (1L1% de Nitrégeno
(Amonio), 8% de Fésforo como (p,
Materiales: 12 qq do 16-20-0

3 qq de Urea al 46% do N,
0.7 1lts, de Bayfolan,
Instrumentos: Chuzos
Bomba manual de mochila de 4 gls,
Medida bayer de 25 cc,
Limpias y aporques: Estas labores Se realizaron simultanea -
mente.
Limpia 4 control de malezas: Las limpias se hicieron en for-

Las principales malezas que atacaron al cultivo =

ma manuale
fuerons
Guisquilete (Amaranthus spinosus ), Pasto Johnson (Sorghum - -
halepense L), Coyolillo (Cyporus rotundusi.b).

Instrumentoss Machetes y azadones.

Aporgue o_calzado de las _plantas:

tenido de suelo al pié de la plan
1 sostén de la plan=

Esta labor consistid en =

ta para esti=-
aumentar el con P

mular el desarrollo de rafcos y mejorar 8

ta.

£1 nGmero de limpias ¥ aporques f
tuf a los 30 dfas después del tra
de efectuada la primeras

AzadonGs e«

ueron 2j la primera s efec

nsplante ¥ 1a segunda @ los

15 dfas

Instrumentos:

Control f’it,ogé.ﬂi}i.a}-i'—'?-:- ) del suelo que afecté al cultivo =
aga

e p y 8u

Fleqas de‘w 1ophagd SDo)
: a (Phillo S8,
fué la gallina cieg o 1866 granulad° 5G,

control se '_"i-zo -
el cual 88 = =

con el producto quimico




aplicd a .
1 pié de la pl
anta alo cms 15

profundidad
aproxi o d
(]

Instrumentos: Chuzo
S,

Materiales: jg Ihs

de V
Contraol o
=ontrol de enfermedades s

con Antr i
eon acol (Pmplleno-bis-ditiocarba
ateriales: 10 kgs, de Antracol o)
Equipo: B .
omba aspersora manual de mochila de 4
e als,

Medida bayer de 25 cc,

Tonel de 54 Glns. de capacidad

cudo de i
zones (;hxc::gl:tr(\o:‘;thom_.w &nenil) y enfarnedades com -
Sp.); so efectuaron 13 asperciones, ¢

8 dfas de intervalo, con mezclas de productos quImicoa.mon.
Antracol 70WP, Baytroid 025, (Cyfluthrin), Tamarén 600 SLmj.
(0, S-Dimetil-Amidotiofosfato).
Materiales$ 1 Kge de Antracol 70 WP

7 lts. de Baytroid 025

3 1ts. de Tamardn 600 SL

Debido a que el desarrollo del cultivo se realizé en

6 7 Riegos:
El -

la época lluviosa,
sistema de riegos utilizados fué el de grave

se efectuaron solamente dos riegose
dad por surcoSe

Instrumentos ¢ Azadones.

6. 8 Cosochas La misma se hizo en forma ma
adamente de sombrada la planta, procurando que gl - -

nual, a los tres meses

aproxim

fruto estuviese semi-maduros efoctuando un total do 8 cortes

durante toda la coseCBa. La produccidn de chile obtenida =
138 cajase

.5 Mz, de terreno fué de
Latas y ©8 jase
La comercializaci

colOCBl’\dO el p
ransportee
{ un ingreso=

en 1

Inst entos?
ns trumento 4n so hizo en forma di=
roducto de la cos§

6. 9 Comercializacifnt
£l precio

recta sn el mercado locel,

cha en cajas de madora ’
promedio porT caja fué de Q.8.00y ©

de Q.1,104,00 on Y

totalj_dado




7. Resultados y Discusion:

\

« A pesar dc que las actividades desarrolladas en el proceso de pro-
duccién de chile picante ( Capsicum annum) y chile dulce ( Capsicum = =
:x“tescags) se siguioron en un 90% de acuerdo al plan de trabajo previg
mente elaborado, el ndmero dec cajas dc chile obtonidas fué de 138 el —

cual representa un 17% del nlmoro do cajas esperado ( 800 ), os decir,

que no se logré, en cuanto a produccidén, lo proyectado y que s{ se ha =

logradg obtener en anteriores oportunidades, lo cual se debid a los si=
guientes factores no controlables:

- La precipitacién pluvial en los meses de agosto, septiembre y octu=
bre fué constanto y coincidid con la etapa de crecimiento del culti
vo en el campo dofinitivo.

- La textura dol'suelo.{franco=arcillo limoso) y ciortas partes del -
terreno onduladas, permitié el ancgamiento del suelo y consecuente-

mente la alta incidoncia del hongo Phytophthora capsici agente cau-

sal doel ahogamiento del tallo do las plantas,

- E1 exceso de humedad existente en el terreno permitié una alta in-
cidencia de malezas, cuyo control fué diffcil y prolongada.

- La incidencia de gallina ciega ( Phyllophaga sp.), cortando al réz
el sistoma radicular de algunas plantas,

Lo anterior hizo sentir sus efectos ccoromicamente ya que, la
inversién del cultivo fuo do Q. 1,045;65 y 8l ingreso obtonido (Q.8.00
por caja) fué de Q. 1,104,.00, dando lugar a una ganancia de Q, 58,35,
la que ropresontd un 6% de rentabilidad, ( Ver cuadro No. 1 en = = =
anoxos. ).

R1go positivo obtenido en &sto cultivo fué la experiencia que se
adquirié, pucs para préximos afios se considerard muy detenidamonte la

época en quo se puocda dosarrollar cn mejor forma ol cultivo de chile-

picente ( Lapsicum .gonum ) y chile dulce (Capsicum frutoscons).



1.

2,

CONCLUS IONES

La P, F. S, pormitié al estudiante la planificacién del proceso de
produccién del cultivo de chile, abarcando las fases de Diagndstico,
Plan de Trabajo y Evaluacién, aunédndose a ello las exporiencias de-

campo mediante la participacidn directa y constante en cada etapa =
de desarrollo del cultivo.

’

La presencia de lluvias frecuentes y copiosas en la @poca de creci-
miento del cultivo / agosto a septiembre) favorecié la alta incidepn

cia del hongo Phytophthora capsici, causante del ahogamiento del -

tallo, y de malezas, cuyo control fué dificultoso; lo cual provocd

una alta pérdida dc plantas y consecuentemente una baja en la pro--
duccién y rontabilidad del cultivo,.

17
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3.

RECOMENDACIONES

Determinar anticipadamente las Unidades de Produccién donde se de=
sarrollarédn las futuras pricticas finales supervisadas, a fin de -
que el estudiante ejecute con objotividad el diagndstico y plan de
trabajoe

Establecer relaciones més frecuentos entre propietarios de Unidades
de Produccidn y miembros del CUNORI ( Comisién de P, F. S. ) con el
objeto de concientizar las funciones de trabajo que deberéd desarro-
llar el estudiante de P. F. S. en la Unidad Productiva,

Considerar detenidamente la época de siembra y cosecha del cultive

de chile picante (Capsicum annum) y chilo pimicnto (Capsicum frutes-

cens), dada la succptibilidad del mismo al exceso de humedad y al -

hongo ( Phy tophthora cggsici), causante dol ahogamiento del tallo.
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RESUMEN

El prosente informe s» refisrc a la Préctica Final Supervisada (P, F. S.)
desarrollada con el cultivc de chile on las clases: Chile Picante (Capsicum —
annum) y Chile Pimionto ( “apsicum frutescens.). Dicha préctica se desarrolld
en la Unidad de Produccién “Miramundo”, la cual se localiza en la aldea Tierra
Colorada, perteneciente al municipio de San José La Arada, Chiquimula.

Entre los objetivos planteados en ol presente trabajo estén:

- Poner en prictica los conocimientos previamente adquiridos mediante la —
participacién directa cel estudiante en el proceso de produccién del cul=
tivoe

= Contribufr al desarrollo tecnoldgico del cultivo de chile en la finca — =
"Miramundo" «

Para alcanzar los objotives anteriores, se hizo a primera instancia un
Diagndstico de la Unidad de Produccién respecto a la situacién del cultivo de
chile y en base a ello ss establecid el Plan de Trabajo a seguir, detallando-
las actividades del proceso de produccién de chile desde la etapa de semille~
ros hasta la comercializacién del producto.

Al analizar los resuliados obtenidos, éstos no fueron los esperados en
cuanto a produccién; ya que se osperaba una produccidn de 800 cajas/manzana -
y solamente se obtuvieron 138 cajas ( 17%), lo cual representd una rentabili-
dad del 6%, El factor que afect§ la baja produccién fue el exceso de lluvias
que se presentaron en la 6poca de crecimiento del cultivo ( agosto a septiem

bre), 1o cual permitid una alta incidoncia del hongo Phvtophthora capsici cau

sante del ashogamiento del tallo, que trajo pérdidas de plantas y contribuy§ -
ademds a una alta incidencia de malezas, cuyo control fué dificultoso.

A pesar de lo anterior, la P, F. S, pormitid al estudiante la planifi-
cacién del proceso de prodiccién del cultivo de chile, abarcando las fases
de Diagnéstico, Plan de Trabajo y Evaluacién, aunéndosoc a sllos las expe- =
riencias de campo modiante la participacién directay constante en cada etg
pa de desarrollo del cultivoe.

Entre las principales recomendaciones estéln: considerar detenidamente
le época de siembre y cosecha del cultivo de chile picante (Censicum annum)
y chile pimiento (Capsicum frutescens), dada la succptibilidad dol mismo al
exceso de humedad y al hongo Phy tophthora capsici, causante del ahogamiento
del tallo.
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Anflisis de Rentabilidad del Cultivo de Chile

I.N, (Inéreso Neto)
R= _ILN, (100)
C.T CeTe (Costo Total)

R= 58,35 (100)
Q1,045 .65

R= 1bo (0.05580) = 5,580

R= 6%

e e e
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